
RAVIOLES AUX CÈPES – En sauce à la crème, chiffonnade de mortadelle de Bologne 
IGP et parmesan Reggiano AOP 

PASTA ROSSA – Penne en sauce tomate “bio”, Jambon San Daniele AOP et mozzarella 
di bufala AOP 

PASTA VERDE – Penne, pesto artisanal alla Genovese AOP et parmesan Reggiano AOP 

GNOCCHIS – sauce crémeuse au gorgonzola, porchetta et parmesan Reggiano AOP 

ESTATE BURGER– Filet de poulet, pesto, scamorza fumée, tomates fraiches, salade verte 
et polenta gratinée au parmesan 

 

 

 

 

SALADEs 

RESTAURANT LE BELLINI 

PLATS 
12€ 

Prix nets service compris 

14€ 

TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS COUPÉ AU COUTEAU – à l’italienne (pesto, 
tomates semi-séchées, parmesan Reggiano AOP) avec salade verte et polenta gratinée 

 

 

15€ 

BELLINI – Salade verte, jambon San Daniele AOP, tomates semi-séchées, mozzarella di 
bufala AOP et pignons de pin 

PESCA – Salade verte, tomates fraiches, anchois marinés, câpres et poivrons marinés  

PRIMAVERA – Salade verte, pignons de pin, aubergines, tomates  semi-séchées, pecorino  
au piment et parmesan Reggiano AOP 

POLLO – Salade verte, filet de poulet, tomates fraiches, cœurs d’artichaut ,poivrons marinés  
et fromage provolone  

FUMATA – Salade verte, scarmoza fumée, saucisse piquante, figues moelleuses, pignons 
de pin et parmesan Reggiano AOP 

 

 

 

 

 

 

ARDOISE à PARTAGER… OU PAS!            
CHARCUTERIE ITALIENNE 

MIXTE – Charcuterie et fromages italiens 

 

 

 

18€ 

16€ 

13€ 

13€ 

12€ 

13€ 

16€ 

13€ 

15€ 

14€ 



 

11€ 

Au Bellini, nous vous proposons des produits de qualité supérieure 
à petits prix. Directement importés d’Italie, retrouvez les à 
emporter dans notre épicerie pour un apéro/repas d’excellence 
pour vous et vos amis. Bon appétit! 

panini 
Nos paninis sont servis à l’assiette avec une salade verte italienne (tomates pelées semi-
séchées, copeaux de parmesan Reggiano AOP et pignons de pin) 

CLASSICO – Jambon San Danielle AOP, fromage provolone, tomates fraîches, basilic 

DES CAPO – Coppa de Parme AOP, fromage gorgonzola, tomates fraîches 

AUTHENTICO – Mortadelle de Bologne IGP, fromage scamorza fumé 

CAMPAGNOLO – Aubergines marinées, fromage provolone, basilic 

 

desserts 

formules 

CŒUR COULANT CHOCOLAT – crème anglaise et chantilly 

CRUMBLE AUX POMMES ET AUX BISCUITS AMARETTI  

GAUFRE – Nutella, confiture de lait ou sauce chocolat 

CAFÉ GOURMAND  (Supplément 1€ pour le thé gourmand) 

PROFITEROLES – A la glace vanille,  sauce chocolat chaude et chantilly 

CRÈMES GLACÉES ET SORBETS  (Glaces artisanales Antolin )  – La boule  
 Supplément : Chantilly 0,5 €    Sauce chocolat, coulis 1 €  

 

5,5€ 

4€ 

6,5€ 

6,5€ 

2,5€   

ESPRESSO 

Plat du jour + 1 verre de vin, de limonade ou de sirop + 1 café  

12,5€ 

BAMBINO (-12 ans) 

Pâtes au beurre ou Pâtes en sauce tomate “bio”/parmesan Reggiano AOP 

+ 1 verre de sirop  ou de limonade + 1 boule de glace 

8€ 

Prix nets service compris 

5,5€ 

11€ 

11€ 

11€ 


